- Gougeres garnis au petit Billy parfumée au piment d’Espelette,
craquelin parmesan, gel piquillos.

- Petit panier croustillant au miel, gourmandise de gambas et crevettes,
condiments (échalotes, coriandre, tomate), crémeux citron au thym.
Ou
- Saucisson brioché de Morteau de mon grand pere, jus cranberry et
porto, tartare de céleris confits au sirop d'érable et moutarde a
'ancienne.

- Joue de porc confite par nos soins, sauce basquaise.
Ou
- Ballottine de lieu, farce fine de St Jacques, épinards et oignons crispy.

- Crépes Suzette : Tartares de fraises, caramel d'orange et creme
vanille,
Ou
- Vacherin : Café et Isigny, coulis de framboises.

“En raison d'une recrudescence du nombre
d'annulations de derniére minute, pour confirmation
votre réservation nous demandons en amont le
reglement des menus.

(Possibilité de remboursement jusqu'a 10 jours)
maximum avant la date).

Merci de votre compréhension. "
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	Amuse bouche:
	- Gougères garnis au petit Billy parfumée au piment d’Espelette, craquelin parmesan, gel piquillos.

	Entrées:
	- Petit panier croustillant au miel, gourmandise de gambas et crevettes, condiments (échalotes, coriandre, tomate), crémeux citron au thym. Ou - Saucisson brioché de Morteau de mon grand père, jus cranberry et porto, tartare de céleris confits au sirop d’érable et moutarde à l’ancienne.

	Plats:
	- Joue de porc confite par nos soins, sauce basquaise. Ou - Ballottine de lieu, farce fine de St Jacques, épinards et oignons crispy.

	Desserts:
	- Crêpes Suzette : Tartares de fraises, caramel d’orange et crème vanille. Ou - Vacherin : Café et Isigny, coulis de framboises.

	50€ (hors boissons)



