MENU A 55€ HORS BOISSON
ARRIVEE A PARTIR DE 12H
DIiSPONIBLE DIiMANCHE 20 ET LUNDIi 21 AVRIiL.

AMUSE BOUCHE

Roulé de courgette au petit billy, sarrasin torréfié.

ENTREE

Cube de pain de mie, ceuf parfait, asperges en texture,
vinaigrette acidulée, caviar d’aubergines.
ou
Mini éclair farci chantilly, saumon fumé, gravlax de saumon
mariné a la betterave et vodka, pesto de cresson et segments
de pomelos.

PLAT

Médaillon de carré d'agneau sauce crémeuse a l'ail des ours,
crémeux d'haricots coco et balsamique, mille feuilles de
pommes de terre fondantes au th[ym, carottes fanes glacées au
miel.
ou
Filet de bar grillé sur peau sauce vierge, crémeux de carottes
et fenouil{jy riz crémeux a la duxelles de champignons et
parmesan, carottes fanes glacées au miel.

DESSERT

Oeuf cocotte en trompe l’'ceil : meringue a l'arlequin,
bavaroise vanille, coeur coulant passion, mouillette briochée
perdue.
ou
Coq irlandais: ganache creme de whisky (Bailey's), chantilly
café, mousse chocolat noisette, tube cacao.

(Fossibilite 4t rembowisement | jusguac 12 Aviil) . M S

3 avenue Nelson Mandela 54510 Tomblaine
Re03.83.30.72.28
resto.lestetesbrulees@gmail.com



