Restaurant
' /ﬁﬁ Les Tetes Brilies

Menu Spécial
« Annees 80 a Nos jours»

Découvrez la Formule Spéciale du samedi 8 juin

" En raison.d‘une recrudescence du nombre d'annulations de derniere minute,
pour confirmation de votre réservation nous demandons en amont le reglement
d’avance du menu apartir de 10 personnes.

(Possibilité de remboursement jusqu'a une semaine maximum avant la date).
Merci de votre compréehension.*

Entrées

- Gaspacho de tomate et poivrons, mousse mozzarella,
lanieres de jambon cru, petits croutons-au thym, granité
basilic.
ou
Bruschetta de focaccia aux.olives noirs et herbes de
Provence, saumon gravlax mariné a la betterave, guacamole
d'avocat et roquette.

Plat

- Carpaccio de rosheef, sauce tartare de légumes du soleil grillés
et pdt duchesses aux noix.
ou
- Cassolette de cabillaud fagon brandade, chapelure de parmesan
et cacahuetes, légumes grillés et pdt duchesses aux noix.

Dessert

- Oreillons d'abricots confits a la grenadine, cubes de brownie
chocolat, diplomate parfumé a la menthe.
ou
- Tarte citron meringuée fagon omelette Norvégienne glacée.

*Nos plats sont accompagnés de légumes de saisons.
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